МБОУ «Победненская основная общеобразовательная школа»

Утверждаю:
Директор школы
_____Л.Л.Меркулова
Приказ №67 от 17.09.20 г.

                                     План
Работы комиссии родительского контроля
за организациейгорячегопитания в MБOУПООШ 
на2020/2021учебныйгод
Организационно-аналитическаяработа,информационноеобеспечение

Сентябрь






Ежедневно






Ежедневно



Ежедневно



Ежедневно



1развнеделю



Ежедневно

Провестикомиссионнуюпроверкуготовностипомещения (буфет-раздаточная) для приёма пищи кновомуучебномугоду.
проверкаработоспособностисуществующегооборудования.
Контрользапроведениеммероприятийпоподготовкепомещений(уборка)идокументациипищеблокакоказаниюуслуги.
Контрольизаполнение:
· Журналабракеражапищевыхпродуктовипродовольственногосырья.
Журналабракеражаготовойкулинарнойпродукции.
· Журналаздоровья.
· Журнала	учета	температурного	режимахолодильногооборудования
Проверка	соблюдения	графика	работы	буфета-раздаточной



Контролькачестваибезопасности	поступающихпродуктовиготовыхблюд.
Проверка	сопроводительной	документации	напищевыепродуктыиготовыхблюд

Контроль за отбором и хранением суточной пробы вполномобъемесогласноежедневномуменювсоответствииссанитарно-эпидемиологическимитребованиями

Проверка	целевого	использования	продуктовпитаниявсоответствииспредварительныезаказом



Контроль рациона питания обучающихся.
Пpoвepкa	соответствия	предварительного	заказа примерному меню.

Ответственныесотрудникизаорганизациюпитания, членыкомиссии



Ответственныесотрудникизаорганизациюпитания, членыкомиссии



Ответственные сотрудники за организацию питания, члены комиссии Ответственные сотрудники за организацию питания, члены

Ответственныесотрудникизаорганизациюпитания,члены
комиссии		Ответственныесотрудникизаорганизацию
питания,членыкомиссии	Ответственныесотрудникизаорганизацию

	
	Фактический	рацион	питания	должен	питания,члены
соответствоватьдействующемуПримерномуменю.комиссии

	1неделя
	Своевременноприниматьиоплачиватьнадлежащим	Ответственные
образом	оказанные	услуги	в	соответствии	с	сотрудники занастоящимКонтрактомиТехническимзаданием		организацию
питания,членыкомиссии.
	Бухгалтерия.

	каждого
	

	месяца
	

	1
	развнеделю
	Контрольсоблюденияусловийисроковхранения
продуктовиготовойпродукции
	Ответственные
сотрудникизаорганизациюпитания,члены

[image: ]

	Вначале
каждогополугодия
	Проверка	соблюдения	требований
оборудованию,инвентарю
	САНПИН	к
	
	Ответственные
сотрудникизаорганизациюпитания,члены

	
	
	
	
	
[image: ]

	1развнеделю
	Контроль	температурных	режимов	хранения	в
холодильномоборудовании.
	Ответственные
сотрудникиза

	
	(Приотсутствиирегистрирующегоустройстваконтролятемпературногорежимавовремениинформациязаноситсяв«Журналучетатемпературного	режима	холодильногооборудования»)
	организациюпитания,членыкомиссии.
ПредставителиИсполнителя.

	Ежедневно.
	Контроль	за	доставкой	пищевых	продуктов.
	Ответственные

	
	Доставка	пищевых	продуктов	должна
	сотрудникиза

	
	осуществлятьсяссоблюдениемусловийирежимов
	организацию

	
	хранения,установленныхизготовителями пищевых
	питания,члены

	
	продуктов,гигиеническихтребованийкусловиям
	комиссии

	
	храненияпищевыхпродуктовиправилтоварного
	

	
	соседства.		
	

	1
	развнеделю.
	Контроль	за	массой	порционных	блюд.	Macca
порционныхблюддолжнаcooтветствоватьмассепорции,		указанной	в	примерном	меню.	Пpинарушении	технологии	приготовления	пищи,	а'также в случаенеготовности.блюдодопускаетсяквыдаче	только	после		устранения		выявленныхнедостатков
	Ответственные
сотрудникизаорганизациюпитания, членыкомиссии

	1
	развнеделю.
	Контроль   засоблюдением   сроков   годности,
температурновлажностногорежимаиусловийхраненияпищевыхпродуктов,установленныеизготовителемпсоответствующиесанитарно-эпидемиологическимтребованиямприхранении,продукции,втомчислескоропортящейсяиособоскоропортящейся,атакжеготовойкулинарнойпродукциииполуфабрикатов.	
	Ответственные
сотрудникизаорганизациюпитания, членыкомиссии

	1
	развмесяц.
	Заседание	школьной	комиссии	по	питанию	с
приглашением	классных	руководителей	1-9-хклассовповопросам:
-Охватучащихсягорячимпитанием.Соблюдение
санитарно-гигиеническихтребований.
	Ответственные
сотрудникизаорганизациюпитания,членыкомиссии	

	Методическоеобеспечение

	1азвмесяц
	Организация	консультаций	для
	классных
	Ответственные


[image: ][image: ]

	





	руководителей1-9классовповопросаморганизации
питания
	сотрудникизаорганизациюпитания,члены

[image: ]

	Конецучебного
года
	Обобщениеираспространениеположительного
опытапо вопросаморганизациии развитияшкольногопитания.
	Ответственные
сотрудникизаорганизациюпитания,членыкомиссии

	ПОСТОЯННО
	Рассматриватьобращенияобучающихся и/илиих
законных представителей по вопросам качестваи/или порядка Услуг по организации питания вшколе.
	Ответственные
сотрудникизаорганизациюпитания,члены

[image: ]

	Вконце
каждогополугодия
	Анализпрактикиорганизациидежурствапо
столовой
	Ответственные
сотрудникизаорганизациюпитания,члены

	
	Плaнорганизацииработыпоулучшению
материально-техническойбазыбуфета-раздаточ
	
ной

	Ежедневно
	Контрольсанитарногосостоянияпищеблока
(чистотапосуды, обеденногозала,подсобныхпомещений)
	Ответственные
сотрудникизаорганизациюпитания,члены

[image: ]

	По
необходимости
	Эстетическоеоформлениезаластоловой
	Ответственные
сотрудникизаорганизациюпитания,членыкомиссии

	По
необходимости
	Заменаустаревшегооборудования



	
	Ответственные
сотрудникизаорганизациюпитания,членыкомиссии

	1раз в месяц
	Осуществлятьпроверкусохранности,санитарно-
техническогосостоянияпомещенияиоборудования пищеблока, а также егоиспользования по назначению, контроль зарациональнымрасходованиемресурсов(электроэнергии,водо-итеплоснабжения).
	Ответственные
сотрудникизаорганизациюпитания,члeнамкомиссии

	По
необходимости
	Своевременноорганизовыватьнапищеблоке
дезинсекционныеидератизационныеработы(профилактические и истребительные), дезинфекционныемероприятия.
	Ответственные
сотрудникизаорганизациюпитания,членыкомиссии

	Воспитание
	культурыпитания,пропагандаздоровогообразажиз
	нисредиучащихся	

	Втечение
месяца
	Проведениеклассныхчасовпотемаморганизации
правильногопитания.
	Ответственные
сотрудники заорганизацию

	1раз в четверть
	Выступлениенародительскихсобранияхпо
вопросаморганизации питаниявшколе.
	Ответственные
сотрудникизаорганизациюпитания,члены
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